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FUNDAMENTOS

La Facultad de Ciencias y Tecnología de 
los Alimentos fue creada en el año 1975 por la Universidad 
Nacional  del  Comahue,  en  la  ciudad  de  Villa  Regina  de  la 
provincia de Río Negro.

Dentro  de  sus  acciones  educativas  ha 
elaborado un Proyecto de Extensión denominado “Asistencia y 
capacitación tecnológica para la elaboración y conservación de 
alimentos a escala domiciliaria en la localidad de Valle Azul, 
provincia  de  Río  Negro”,  orientado  específicamente  a  esa 
comunidad.

En  este  sentido,  se  explica  que  los 
procesos  tradicionales  utilizados  en  la  elaboración  de 
conservas de frutas y hortalizas, embutidos cárnicos, frutas 
desecadas, entre otros, son fundamentales en las comunidades 
rurales para garantizar la seguridad alimentaria, la nutrición 
y los medios de vida. Muchos métodos tradicionales ofrecen a 
las  comunidades  rurales  formas  accesibles  de  lograr  la 
conservación de los alimentos a mediano y largo plazo, una 
dieta más variada y poseen además para ellas un gran valor de 
identificación cultural. 

Con  respecto  a  la  importancia  de 
preservar los alimentos para su disponibilidad durante todo el 
año, el proyecto educativo apunta a contribuir con aspectos 
tecnológicos  y  científicos  para  mejorar  las  condiciones 
higiénico-sanitarias  de  los  procesos  e  instalaciones  de 
elaboración, además de ajustar las técnicas ya utilizadas para 
optimizar la conservación y fundamentalmente la inocuidad de 
los productos obtenidos. De allí, se desprende la necesidad 
imperiosa,  por  parte  de  la  comunidad,  de  contar  con 
asesoramiento, sensibilización y capacitación en las buenas 
prácticas de manufactura. 

Dicho proyecto de extensión fomenta la 
participación de las asociaciones de vecinos y productores en 
función del potencial de la comunidad como lugar de pequeños 
productores, con la intención de generar la participación de 
los diferentes sectores en un proyecto comunitario, pensando 
en desarrollar y organizar una feria gastronómica, hacia el 
final de la ejecución del proyecto.

Por lo expuesto, el objetivo principal 
del  Proyecto  de  Extensión  denominado  “Asistencia  y 
capacitación tecnológica para la elaboración y conservación de 
alimentos a escala domiciliaria en la localidad de Valle Azul, 
provincia de Río Negro”, es potenciar a la comunidad de Valle 
Azul como polo de pequeñas unidades productivas de productos 
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alimenticios elaborados a pequeña escala, obtenidos con los 
cuidados que sólo esta escala permite y en un entorno natural, 
dando además valor agregado a la materia prima producida en la 
misma comunidad. 

Por ello;
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Artículo 1º.- De interés comunitario, productivo y educativo 
el Proyecto de Extensión denominado “Asistencia y capacitación 
tecnológica para la elaboración y conservación de alimentos a 
escala domiciliaria en la localidad de Valle Azul, provincia 
de Río Negro”, correspondiente a la Facultad de Ciencias y 
Tecnología de los Alimentos, de la ciudad de Villa Regina, que 
permitirá optimizar la conservación de los productos obtenido 
mediante asesoramiento, sensibilización y capacitación en las 
buenas prácticas de manufactura. 

Artículo 2º.- De forma.


