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FUNDAMENTOS

A  39.2  grados  de  latitud  sur,  en  la 
Patagonia Argentina, se elaboran los vinos de las zonas más 
australes del mundo. Nos estamos refiriendo al Alto Valle del 
Río Negro. Su clima especial, en el que se alternan noches muy 
frías y días de sol intenso, con una gran amplitud térmica, 
sobre todo durante los veinte días previos de la cosecha, 
constituye un factor ideal para el cultivo de los cepajes 
finos.

La historia comenzó en el siglo pasado, 
poco  después  de  la  Campaña  del  Desierto.  Al  poco  tiempo, 
productores de aguda visión importaron todo lo necesario como 
para desarrollar en la región una vitivinicultura relevante. 
La bodega Humberto Canale, fundada en 1909 por el ingeniero 
que da nombre a la empresa, tuvo un papel fundamental en el 
desarrollo de la vitivinicultura de esta región. Fue Humberto 
Canale  quien  cambió  la  situación  precaria,  generando  una 
corriente  vinícola  profesional,  promoviendo  estudios  y 
disipando confusiones. De esta forma el Alto Valle adquirió 
categoría de terroir específico y fueron reconocidas en los 
cepajes allí cultivados las singulares cualidades otorgadas 
por  la  ubicación  geográfica  de  la  región  (Fuente:  Bodega 
Canale). 

Una historia de pioneros en la Patagonia 
inhóspita y desolada, emparentados con la generación de 1880 y 
con  los  primeros  proyectos  productivos  que  llegaran  a  la 
región de la mano del ferrocarril.

Guillermo  Barzi,  sobrino  nieto  de 
Humberto Canale y actual presidente de la bodega, cuenta cómo 
fueron esos inicios hace casi 100 años (1): 

“A  mediados  del  siglo  XIX  llega  la 
primera familia Canale a la Argentina, que venía de Génova y 
que se instala en Buenos Aires, en pleno barrio de San Telmo 
donde ponen una panadería, la panadería Canale. Y ahí nace una 
primera generación, que es mi abuelo, mi tío abuelo Humberto y 
tres hijos más, de los cuales el único que se casa es mi 
abuelo,  quien  a  la  muerte  de  su  padre  continúa  con  la 
panadería, comienza a desarrollar los procesos industriales y 
ahí nace el bizcochito Canale.

Por otro lado Humberto, fundador de la 
bodega,  es  uno  de  los  primeros  ingenieros  civiles  que  se 
recibe  en  la  Argentina,  en  1905,  y  al  poco  tiempo  es 
responsable de una dirección de obras públicas del Gobierno de 
la  Nación,  época  en  la  cual  abundan  los  proyectos  de 
desarrollo. Y a raíz de eso, trabajando en uno de estos tantos 
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proyectos, decide invertir en Río Negro, en 1909, junto con un 
funcionario  colega  suyo,  el  Ingeniero  Huergo.  Crean  la 
sociedad Huergo y Canale, compran 200 hectáreas y las plantan 
con viña, bastante antes del principio del desarrollo del Alto 
Valle del Río Negro.

Esto  cuando  el  ferrocarril  recién 
empieza  a  llegar.  La  licitación  del  mismo  la  ganan  los 
ingleses,  quienes  terminan  el  ramal  un  treinta  por  ciento 
(30%) antes del plazo estipulado. Como premio, los ingleses 
reciben tierras a lo largo de los ríos Colorado y Negro. Y es 
ahí  donde  hacia  principios  de  los  años  20´,  con  el  ramal 
funcionando y con el Alto Valle comenzando a producir con 
algunas inversiones como la de Humberto Canale, los ingleses 
deciden desarrollar un proyecto frutícola. Entonces, llevan 
técnicos ingleses a Río Negro, ponen una estación experimental 
en lo que hoy es la Facultad de Agronomía de la Universidad 
del  Comahue  y  empiezan  un  proyecto  frutícola  para  mandar 
frutas a Buenos Aires a través del tren, que lo explotaban 
ellos, y de ahí en contraestación a Inglaterra. Y así nace el 
Alto  Valle  del  Río  Negro,  decididamente  un  proyecto  de 
colonización inglés. Cuando los ingleses ven que empiezan a 
llegar nuevas inversiones para proyectos frutícolas, deciden 
construir  galpones  de  empaque  en  las  estaciones  del 
ferrocarril. Y esto sigue así hasta que se nacionalizan los 
ferrocarriles  a  fines  de  los  años  ’40,  que  es  cuando  los 
ingleses se van. Cuando Humberto Canale se radica en Río Negro 
con Huergo y desarrollan el proyecto, deciden traer variedades 
de Burdeos, como Cabernet, Merlot y Semillón. Y eso fue la 
base de las plantaciones de Humberto Canale en la región. 
Hacen una bodega, que hoy está en pie, conviviendo con toda la 
producción frutícola del Alto Valle, y que el año que viene 
cumple 100 años de vida” (Fuente: Diario La Nación 13/11/08).

Cuatro  generaciones  después,  la  bodega 
combina la sabiduría artesanal del fundador con las técnicas 
más modernas, lo que la habilita para producir vinos finos de 
calidad internacional. Tiene una capacidad de almacenaje de 
3.200.000 de litros de vino, de los cuales más de la mitad se 
guardan  en  cubas,  toneles  y  barricas  de  roble  francés  y 
americano. Su producción anual supera actualmente el número de 
1.200.000 botellas y toda la infraestructura está dirigida a 
la constante ampliación de su capacidad operativa, a fin de 
atender a la creciente demanda exportadora, proveniente sobre 
todo, del norte de Europa, como así también de los Estados 
Unidos. Actualmente, la bodega esta dirigida por el ingeniero 
Guillermo Barzi Canale, quien, junto con un equipo altamente 
calificado  de  técnicos  en  el  área  agrícola  e  industrial, 
apoyados por asesores de prestigio internacional, conforman un 
grupo  que  aúna  esfuerzos  para  obtener  lo  mejor  de  la 
vitivinicultura de las zonas frías (Fuente: Bodega Canale).
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Es  de  vital  importancia  destacar  la 
trayectoria  de  una  empresa  que  constituye  en  sí  misma  un 
modelo de desarrollo, autosuperación, enfrentando año a año 
nuevos desafíos que la colocan a nivel internacional. 

Es este tipo de ejemplos que dan cuenta 
del potencial que reside en la Provincia de Río Negro y que 
hay que activar en busca del bienestar de la comunidad.

Con motivo de la celebración de los 100 
años  de  la  Bodega  Humberto  Canale  tomamos  nota,  en  esta 
declaración de interés, de las virtudes de este emprendimiento 
familiar, cuya historia y presente hablan por sí solos.

Mariano  Fresco,  en  una  entrevista 
imperdible  del  la  revista  Cuisine  &  Vins,  sintetiza  este 
presente exitoso:

“...Humberto Canale no para de crecer. 
Recientemente,  elaboró  un  plan  dinámico  de  renovación 
permanente. El plan incluye nuevo logotipo de la compañía, re-
diseño de la página web, aggiornamiento de etiquetas, nuevos 
lanzamientos de productos y la incorporación de una consultora 
de  marketing  y  comunicación.  Invirtió  $2,5  millones  para 
extender  plantaciones  de  nuevos  viñedos  en  la  zona 
(principalmente de Malbec, Pinot Noir y Sauvignon Blanc) y 
ampliar  la  capacidad  de  conservación  en  tanques  de  acero 
inoxidable y de barricas de roble francés para la crianza de 
vinos premium. En definitiva, los números hablan por sí solos. 
Humberto Canale tiene una capacidad de almacenaje de 3.200.000 
de litros de vino, de los cuales más de la mitad se guardan en 
cubas, toneles y barricas de roble francés y americano. Su 
producción  anual  supera  actualmente  el  número  de  1.200.000 
botellas  y  toda  la  infraestructura  está  dirigida  a  la 
constante ampliación de su capacidad operativa, para atender a 
la  creciente  demanda  exportadora,  proveniente  del  norte  de 
Europa y los Estados Unidos. En cuanto a los vinos, la bodega 
participa  en  varios  segmentos  del  mercado  que  abarcan  la 
franja de los pesos siete ($7) a los de pesos noventa ($90), 
con líneas como Diego Murillo, Marcus, Intimo, Estate y Marcus 
Gran  Reserva.  Entre  las  variedades  elaboradas,  se  destacan 
Semillón, Merlot, Viognier y Pinot Noir.

Lo  más  notable  es  que  todas 
desarrollaron características únicas en el Alto Valle del Río 
Negro. La línea Diego Murillo es la más económica. Son vinos 
jóvenes, frutados, fáciles de tomar, para beber en el año. Los 
varietales son Malbec, Merlot y Torrontés, que están en una 
franja de precios entre pesos cinco ($5) y pesos nueve ($9). 
La  línea  Marcus  está  compuesta  por  tres  variedades  tintas 
(Malbec,  Merlot,  Cabernet-Merlot)  y  una  blanca  (Sauvignon 
Blanc) y compite en el segmento más exigente de los de pesos 
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diez ($10). Son vinos modernos e intensos, de gran ductilidad 
en  el  acompañamiento  de  las  diferentes  comidas.  La  línea 
Intimo es la más clásica de la bodega. Con una nueva botella 
cónica y rediseño de etiqueta, presenta Cabernet Sauvignon, 
Cabernet-Merlot-Malbec,  Malbec  y  Sauvignon  Blanc-Semillón. 
Intimo cuenta con 40 años de trayectoria en el mercado y está 
posicionado en el competitivo segmento de los de pesos veinte 
($20). 

La nueva línea Humberto Canale Estate, 
compuesta por cuatro tintos y dos blancos que compiten en el 
segmento de los de pesos cuarenta ($40) y pesos treinta ($30), 
respectivamente, presenta vinos intensos, modernos, amables, 
con gran personalidad y muy buena capacidad de guarda. Estate 
nació para ser comercializada en el exterior y se desarrolló 
con mucho éxito. Son vinos nobles, con un carácter patagónico 
que  les  otorga  identidad.  La  línea  tiene  Cabernet-Merlot, 
Malbec,  Merlot  y  Pinot  Noir  (tintos);  Sauvignon  Blanc  y 
Viognier  (blancos).  Por  último,  la  línea  top  Marcus  Gran 
Reserva  (Malbec,  Merlot,  Cabernet  Franc  y  Pinot  Noir)  se 
caracteriza  por  sus  vinos  modernos,  elegantes,  redondos, 
equilibrados, suaves, sutiles y con gran cuerpo. Están en el 
mercado  de  los  pesos  sesenta  ($60)  y  pesos  cien  ($100). 
‘Tenemos  el  orgullo  de  continuar,  con  mucho  respeto,  la 
empresa  que  inició  hace  99  años  Humberto  Canale.  Hoy 
competimos con los productos de otras regiones del país y 
exportamos  al  Reino  Unido,  Estados  Unidos,  Bélgica,  Suiza, 
Austria,  Canadá,  Islandia,  Alemania,  República  Checa, 
Dinamarca,  Brasil,  Ecuador,  Perú,  Puerto  Rico,  Bolivia, 
Honduras, Venezuela y Colombia, concluye Guillermo Barzi(2)”.

Al cumplirse 100 años de este emblema de 
la  Patagonia,  celebramos,  junto  a  toda  la  comunidad  que 
alberga,  con  esta  declaración  de  interés  para  todos  los 
rionegrinos, y sobre todo para todas aquellas familias que 
crecieron junto a esta empresa, labraron sus propias historias 
personales de vida, con esta gran historia que nos educa en la 
construcción de un futuro en común, fundado en la producción y 
el trabajo.

(1)Humberto Canale, un siglo de historia argentina con el vino. 
En Diario La Nación 13 de noviembre de 2008. información 
provista por Piano 15.

(2)Mariano Fresco. En el corazón de la patagonia, la bodega 
Humberto Canale produce los vinos más australes del mundo. 
En Cuisine & Vins: http://www.cuisine.com.ar/detalle?id=1400 

Por ello:

Autores: Fabián Gatti, Beatriz Manso, Martha Ramidán 
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LA LEGISLATURA DE LA PROVINCIA DE RIO NEGRO

D E C L A R A

  

Artículo 1º.- De  interés  histórico,  productivo,  social  y 
educativo, a la bodega Humberto Canale, en sus 100 años de 
existencia,  destacando  su  trayectoria,  su  permanente 
crecimiento y autosuperación y cuya variedad de productos, de 
renombre  internacional,  enorgullece  a  nuestra  producción 
regional.

Artículo 2º.- De forma.


