i WiGg,

."“."i

Legislatura de la Provincia
de Rio Negro

FUNDAMENTOS

Argentina se impuso en todo el
Hemisferio Sur ganando dos grandes premios nunca antes
obtenidos por productos de nuestro pais en el exterior en 1lo
referente AOVE ( aceite de oliva virgen extra).

Excelente actuacién de los AOVE de
Mendoza, San Juan, y Viedma, Rio Negro.

Los Aceites de Oliva Extra Virgen (AOVE)
de Argentina en el Hemisferio Sur (Sudamérica, Sudéfrica vy
Oceania), lograron 16 premios (de los <cuales 5 han sido
medallas de Oro y 11 de Plata) y a su vez consiguieron
ubicarse en el TOP TEN con un aceite de Mendoza y uno de
Viedma, R.N.

“Segun el CAA, articulo 535 ( Resolucidn
conjunta SPRelI N°64/2012 vy SAGYP N° 165/2012) (Informaciédn
brindada por Agroalimentos del MAGYP.RN).

Se entiende por aceite de oliva , aquel
obtenido de los frutos de Olea europaea L.

Se entiende por Aceite de Oliva Virgen
Extra al obtenido a partir del fruto del olivo exclusivamente
por procedimientos mecanicos y técnicos adecuados y purificado
solamente por lavado, sedimentacion, filtracion y/o
centrifugacion (excluida la extraccidén por disolventes).

Aceite de oliva virgen extra sera aquel
aceite virgen cuya acidez libre madxima expresada en acido
oleico es 0,8 gr. cada 100gr. Y sus caracteristicas fisicas,
quimicas y organolepticas corresponden a las establecidas en
el art.535. del CAA.

El Consejo Oleicola Internacional COI ,
clasifica y denomina los aceites de oliva segun parametros
fisico-quimicos y sensoriales fijados a nivel mundial

A nivel nacional, la Ley N° 26.839
declara al aceite de oliva Argentino como alimento
Nacional. Define al Aceite de Oliva Argentino como adquel
industrializado en la RepUblica Argentina, utilizando
Gnicamente como materia prima, aceitunas que sean
integramente cosechadas en territorio argentino, cuya
composicidén se ajuste a lo establecido en el articulo 535
del Cébdigo Alimentario Nacional, Ley 18284 'y normas
complementarias o las que en el futuro se dicten. Ademéds la
ley dicta que se debe promover al Aceite de Oliva Argentino
en todos los eventos y actividades culturales, sociales o
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deportivas de caracter oficial o qgue se encuentren
previstos en las agendas oficiales nacionales. En todo

evento debe preverse la presencia de la expresidn, imagen e
isologo del Aceite de Oliva Argentino Alimento Nacional vy
la promocidédn de dicho alimento y sus tradiciones. Dicha
promocidédn tiene como objetivo principal incrementar el
consumo interno del Aceite de Oliva Argentino, orientar su
incorporacién a la canasta alimentaria habitual de 1los
argentinos y resaltar y fortalecer las propiedades
nutricionales y demds valores diferenciales del Aceite de
Oliva Argentino.

La calidad del aceite se ve influenciada
por muchas variantes durante su elaboracidén, las Dbuenas
practicas agricolas, sanidad de 1la fruta, envero momento
elegido de cosecha, de las buenas practicas de manipulacidn,
todo el proceso de elaboracidén, de 1la almazara (tipo de
maquinaria de extraccidédn utilizada para extraer el aceite), la
planta de extraccién en donde se da ingreso a la fruta,
lavado, selecciona, proceso, depdbdsitos de almacenamiento, la
temperatura de procesamiento y almacenamiento, contacto con el
oxigeno y luz, tiempo desde la cosecha hasta el procesamiento,
tiempo de almacenamiento del aceite, filtracidn, entre otras.”

Como vemos el procedimiento 1lleva un
meticuloso cuidado y basta una pequefia pérdida de calidad, ya
sea en la oliva o en cualquiera de las fases del proceso, para
que el aceite no pierda su calidad de extra virgen.

En 2015, el Productor rionegrino de
aceite de oliva extra virgen, Enrique Rubén Porro, se presenta
en un Concurso Internacional de aceites virgen extra
“Olivinus” 2015, con sus productos “Wiejo Puente Molina”, con
tres varietales, Frantoio, Picual y Changlot Real.

La premiacion de este concurso es Oro,
Prestigio Oro y Gran Prestigio Oro en orden creciente para los
mayores puntajes.

Los tres varietales fueron premiados con
Gran prestigio Oro, quedando el wvarietal Picual, con el maximo
puntaje del concurso 95 puntos junto a otros de Argentina..

Este afio, el Establecimiento Viejo
Puente Molina se presento en el Concurso Olivicola
Internacional Domina-IOOC 2016, el cual realizo la premiacion
el pasado 16 de mayo en Palermo, Sicilia (Italia), con cuatro
varietales, Arbequina, Frantoio, Picual y Changlot Real.

E1 concurso Domina-I0O0C 2016
internacional que reunidé 327 muestras de empresas olivicolas
de 21 paises, que fueron degustadas por 16 Jurados de 10
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paises, buscé  promover los beneficios alimentarios %
nutricionales del AOVE de alta calidad y fomentar su consumo
en el mercado internacional, ademds de aumentar la conciencia
sobre los excepcionales beneficios de su uso en la
alimentacién diaria.

El establecimiento rionegrino Viejo
Puente Molina obtuvo premios para sus cuatro varietales de
aceite de oliva virgen extra (AOVE) presentados.

Medalla de oro fue para el varietal
Changlot Real, variedad que se ubicé en el “Top Ten” y tres
medallas de plata para los AOVE: varietal Arbequina, varietal
Frantoio y varietal Picual.
Los ™ Top Ten” del concurso constan de 5
categorias, una de cada hemisferio, Sur y Norte, osea 10
premios, los diez mejores. El varietal Changlot Ral se ubico
como el mejor varietal de todo el hemisferio Sur.

La familia Porro, productora de estos
aceites en su establecimiento ubicado en el Valle Inferior
Rionegrino, anuncio al saber de su premio: “los ojos del
mundo, en lo referido a olivicultura, estadn puestos hoy en
Viedma, Rio Negro, Patagonia Argentina”.

Y es «cierto, gracias al esfuerzo de
estos productores hoy el Valle Inferior Rionegrino estéd siendo
observado por sus cualidades excepcionales para el cultivo y
produccidén de aceites de oliva virgenes extra.

Por eso consideramos que debemos, asi
como lo hizo el Poder Ejecutivo a través del Ministerio de
Agricultura, Ganaderia y Pesca, resaltar y acompafar a estos
productores que con su trabajo, dedicacidén y accionar,
trascienden las fronteras de nuestra provincia y ©pais
potencializando nuestra produccidén para ingresar en futuros
intercambios comerciales que favorecerdn a la comunidad toda.

Por ello;
Autor: Facundo Lépez.

Acompafian: Mario Sabbatella, Rodolfo Cufre.
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LA LEGISLATURA DE LA PROVINCIA DE RIO NEGRO
DECLARA
Articulo 1°.- Su benepléacito y satisfaccidén por los premios

obtenidos por el establecimiento olivicultor Viejo Puente
Molina, ubicado en el Valle Inferior de Rio Negro,
perteneciente al productor Enrique Rubén Porro, en el Concurso
Olivicola Internacional Domina-IO0OC 2016 realizado el pasado
16 de mayo en Palermo, Sicilia (Italia), donde obtuvo premios
para sus cuatro varietales de aceite de oliva virgen extra
(AOVE) presentados: medalla de oro para el varietal Changlot
Real, variedad que se ubicd en el “Top Ten” en el mundo como
el mejor varietal, premiacidédn por primera vez lograda para
nuestro pais en el exterior, y tres medallas de plata para los
AOVE: varietal Arbequina, varietal Frantoio y wvarietal Picual.

Articulo 2°.- De forma.



