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FUNDAMENTOS

Se llevard a cabo el "IT Congreso
Internacional en Nutricidén, Ciencia vy Tecnologia de 1los
Alimentos",organizado por que se llevard a cabo los dias 20 y
21 de Agosto del presente en la Provincia de Mendoza.

Este evento, es organizado con el objeto
de mantener la sustentabilidad del proyecto “Tecnologias de la
Informacidén para una mejor Alimentacidén” que 1lleva a cabo
Fundacién Ahdonay conjuntamente con el respaldo de la Agencia
Espafiocla de Cooperacidén Internacional para el Desarrollo
(A.E.C.I.D.).

Su principal objetivo y compromiso, es
brindar un activo intercambio de informacidén, criterios vy
experiencias en diversas areas de la Nutricidn, la Ciencia vy
la Tecnologia de los Alimentos al tiempo que propiciara el
imprescindible intercambio entre productores agricolas vy
agroindustriales vy donde también las empresas interesadas
podran exponer sus nuevas materias primas, tecnologias vy
productos. De este modo, cuenta con el importante aval de
profesionales de distintas &reas de la ciencia de la salud,
quienes forman la Comisidén Cientifica con el afan de aportar
su vasta experiencia en distintas especialidades de la salud.
Las temdticas que abordara el encuentro se agrupan en
principio de la siguiente manera:

. Nutricidén en las distintas etapas de la vida
. Desnutricién

. Importancia de los micronutrientes

J Obesidad infantil y del adulto

. Sindrome metabdlico y riesgo cardiovascular
. Diabetes

. Nutricidén y genética

. Nutricién en enfermedades Gastrointestinales
. Nutricién del paciente hospitalizado

i Nutricidén en Patologias Renales

. Soporte Nutricional en patologias especiales

J Nutricidén en el paciente transplantado
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. Nutricidén y cancer

. Nutricién y HIV

. Nutricidén y deporte

. Tecnologia de los alimentos

. Alimentos funcionales y nutracéuticos
J Educacién y comunicacidén nutricional

. Marketing Nutricional

Destinado a: Estudiantes, profesionales
y especialistas del ambito alimentario de todo el pais, pueden
participar de este evento que desplegard sesiones concurrentes
dedicadas a sus principales tematicas.

Cabe destacar, que el afio pasado se
realizé la Primer convocatoria y con gran afluencia de
participantes provenientes de todas partes del mundo. Su
principal abordaje tuvo tres tdépicos fundamentales :"Politicas
de Hambre", "Desnutricidén Infantil" y "Tecnologia de los
alimentos y su interrelacién con la malnutricién”, en que
expusieron los mé&s destacados referentes mundiales en este
ambito, como asi también investigadores, tecndélogos,
profesionales, docentes y estudiantes de Argentina y otros
paises, quienes podran tener acceso a un activo intercambio de
informacidén, criterios y experiencias relacionados con las
diversas &reas de la Nutricidén, la Ciencia y la Tecnologia de
los Alimentos.

Las conferencias previstas para esta segunda edicién:

— Obesidad infantil y del adulto.

Dra. Marina Torresani

— Obtenciédn de lacteos naturales de bajo poder
aterogénico enriquecidos en acido vaccénico y
linoleico conjugado.

Ing. Agr. Gerardo Gagliostro

— Alimentacidén en deportes de resistencia.

Lic. Marcia Onzari

— Abordaje Nutricional de la Diabetes Mellitus.
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Lic. Evangelina Sosa

Gestidén, Calidad alimentaria y Tecnologia de los
alimentos: un enfoque sistémico para la discusién.

Mg. Andrea Marin

Influencia del proceso de elaboracién en la
composicidén de quesos.

Ing. Qca. Emilia Raimondo

Los simposios:

Compuestos organoazufrados y salud cardiovascular.

Compuestos biocactivos presentes en las Aliédceas:

e Parte I: Ajo (Allium sativum L). Dra. Roxana
Gonzalez
e Parte II: Cebolla (Allium cepa L). Dra. Maria Sance

Principios biocactivos presentes en ajo y cebolla y su

relacidén con la actividad antioxidante.
Lic. Carolina Soto

Evidencias experimentales del efecto de compuestos

organoazufrados en la enfermedad cardiovascular.
Dra. MSc. Marcela Vazquez-Prieto

Hortalizas y vinos de Mendoza II: su utilizacidén en

salud humana y otras aplicaciones biotecnoldgicas.

Estrategias de mejoramiento genético de hortalizas por

sus propiedades funcionales.
Dr. Ing. Agr. Claudio Galmarini.

El licopeno y sus beneficios para la salud humana.
Dra. Maria Sance

Cémo aumentar los compuestos benéficos para la salud

en vinos tintos.
Dr. Ing. Agr. Juan Bruno Cavagnaro

Polifenoles en residuos de vinificacidédn de uvas tintas

(Vitis vinifera L.)
Dr. Ing. Agr. Rubén Bottini
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- Efecto de alimentos funcionales con capacidad

antioxidante en el sindrome metabdlico
Dra. Marcela Vazquez-Prieto.

Las Mesas Redondas:

— Cambios evolutivos de la dieta humana: relacidén w6/w3
y sus implicancias médicas en diferentes momentos de

la vida

Dra. Emilia Santillén
Dra. Graciela Stuzt
Dra. Marchetti Cecilia

— Aceites: Mitos y verdades

— Aceite de oliva
Ing. Agr. Alejandro Gascdn

— Aceites no tradicionales: aceite de nuez (Juglans
regia L.). Aspectos quimicos, nutricionales y

tecnolbégicos para su obtencidn.
Dra. Marcela L. Martinez

- -Consumo Ciudadano
Ing. Agr. Raul Arancibia, Director de Investigacién y
Desarrollo CHEMIE Chile S.A.

Anselmo José Tomellini, Gerente General
CHEMIE Argentina S.A.

Los disertantes internacionales y
nacionales presentardn sus trabajos en torno a dos Areas
Temadticas que se titulan Nutricidédn y Tecnologia y Alimentos.

En otro orden, el Congreso también
propiciaréa el necesario intercambio entre productores
agricolas vy agroindustriales y donde también las empresas
interesadas podradn exponer sus nuevas materias primas,
tecnologias y productos.

Este evento es organizado por la
Fundacién Ahdonay, institucidén no gubernamental sin fines de
lucro, y se lleva a cabo en el marco del Proyecto "Tecnologias
de la Informacidén para una mejor Alimentaciédn", subvencionado
por el Ministerio de Asuntos Exteriores del Gobierno de Espafia
y a través de la "Agencia Esparfiola de Cooperacién
Internacional para el Desarrollo" (AECID).- Asimismo cuenta
con la participacién y el auspicio académico de la Facultad de
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Nutricién de la Universidad Juan Agustin Maza de la Provincia
de Mendoza.

Cabe destacar que fue declarado de
interés legislativo por el Congreso Nacional y también, por la
Cémara de Senadores de la Provincia de Mendoza , en especial
"la actividad de la Fundacién Ahdonay por su servicio a la
comunidad vy a la labor que desempefia en la Provincia,
tendientes a mejorar las condiciones sociales de la Comunidad
a través del desarrollo estratégico, de proyectos y programas
sustentados por tecnologia de la informacién y la
comunicacién".

La Fundacidén Ahdonay entiende que la
educacién y la transferencia de conocimiento en materia de
alimentacidén y nutricidén son claves para una vida mejor y mas
sana y que la desnutricidén no se debe exclusivamente a la
falta de alimentos.- Al respecto, las Ultimas cifras sobre
desnutricidén aportadas ©por el Ministerio de Salud de
Argentina, afirman que el primer problema nutricional es el
déficit de altura producto de una mala nutricidén en la
infancia.

Esta problemética, conviene de una
inmediata intervencidén ya que son apremiantes las profundas
secuelas en el cerebro, en la capacidad intelectual, en la
concentracién y en la adaptacién a la escuela y a sus
exigencias: una mala alimentacidén en la nifiez, atenta contra
el futuro intelectual de millones de ciudadanos.- El segundo
problema nutricional, en términos de frecuencia, es el
sobrepeso, con sus perniciosas consecuencias, que se traducen
en obesidad, diabetes, afecciones cardiacas, entre otras.-
Teniendo en cuenta estos antecedentes se hace indispensable la
asistencia informativa sobre la materia vy la orientacién
respecto de la maximizacién de los recursos econdmicos
disponibles para la obtencidén de una buena alimentacién.

Desde nuestro Bloque, apoyamos toda
iniciativa proclive al fortalecimiento de la calidad de vida
de la sociedad por ello creemos de suma relevancia, que
participen profesionales de nuestra Regidn, a los fines de
poner a su alcance mayores recursos informativos y de
conocimiento en la temdatica.

Por ello:
Autor: Beatriz Manso

Acompafiantes: Martha Ramidan, Fabian Gatti
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LA LEGISLATURA DE LA PROVINCIA DE RIO NEGRO
DECLARA
Articulo 1°.- De interés social, educativo, cultural y

cientifico el "II Congreso Internacional en Nutricién, Ciencia
y Tecnologia de los Alimentos", organizado por la Fundaciédn
Ahdonay que se llevard a cabo los dias 20 y 21 de agosto del
presente en la Provincia de Mendoza.

Articulo 2°.- De forma.



