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FUNDAMENTOS

En la ciudad de San Carlos de Bariloche
se estima que existen unas 50 fabricas de cerveza artesanal,
segun se ha informado en las primeras jornadas de Ciencia vy
Tecnologia Cervecera realizadas en dicha ciudad en el mes de
octubre de 2015. La ciudad cordillerana estd afianzada como un
polo de elaboracidén de cerveza artesanal de paso obligatorio
para los turistas locales y extranjeros que visiten la zona.

Los origenes de la elaboracidén de la cerveza en forma
comercial datan del afio 1927 a cargo de Esteban Zufiaur y Juan
Antonio Leberle y posee una cultura sobre el tema como pocos
sitios en el pais.

Estas primeras jornadas realizadas
buscaron afianzar los vinculos entre el sector productivo de
la cerveza y el cientifico-tecnoldégico. Durante el encuentro
se dieron a conocer datos numéricos gque dan cuenta de la
importancia que estéd tomando el producto en la ciudad: en
Bariloche se producen 2 millones y medio de litros de cerveza
artesanal al afio, es decir, més de 20 mil litros mensuales.
Desde la organizacién del evento se informé ademds que la
elaboracidén de cervezas artesanales en Bariloche se ha
consolidado en los ultimos 5 afilos y ha transformado la
propuesta gastrondémica local sumando a la diversificacién de
la matriz econdémica y la oferta turistica.

Para continuar fortaleciendo el sector
cervecero en la ciudad de San Carlos de Bariloche, es que se
llevardn a cabo las 2° JORNADAS NACIONALES DE CIENCIA Y
TECNOLOGIA CERVECERA bajo el lema: “Bariloche: Ciencia vy
Cerveza” entre el 28 de abril y el 1° de mayo del corriente
aflo en la ciudad cordillerana. Se espera contar con 250-300
participantes provenientes de toda Argentina 'y paises
limitrofes. Estas Jjornadas se complementan con la Fiesta
Municipal de 1la Cerveza Artesanal llamada BEER ART, gue se
celebra cada fin de afio en el mes de diciembre en San Carlos
de Bariloche.

Serd un espacio para el intercambio de
novedades cientificas y tecnoldégicas del sector cervecero,
para el desarrollo de proyectos y productos destinados a
impulsar el sector a través de la mejora de la calidad,
productividad y diversificacidén productiva.

Los organizadores de esta segunda
edicidén son el Instituto Andino Patagdénico de Tecnologias
Biolégicas y Geocambientales (IPATEC), el Centro Cientifico
Tecnolbégico Patagonia Norte (CONICET), la Secretaria de
Ciencia, Tecnologia vy Desarrollo para la Produccidén de la
Provincia de Rio Negro. La Asociacién de Cervecerias
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Artesanales de Bariloche (ACAB) - (debe confirmar asistencia
para la organizacidn).

Las Jornadas Nacionales de Ciencia vy
Tecnologia Cervecera son un evento cientifico tecnoldgico
destinado a nuclear 'y articular ©productores cerveceros
artesanales de Argentina y paises limitrofes con
investigadores, profesionales, y funcionarios publicos
vinculados al sector cervecero o su cadena de valor. Sus
actividades principales son libres y gratuitas, y buscan
contribuir al posicionamiento de Bariloche como polo
cervecero, articulando con sus dos otras fortalezas: las
capacidades cientifico-tecnoldégicas y las turisticas. La
actividad cervecera hoy representa en la regidén una importante
fuerza econdbmica y de desarrollo que posee un crecimiento
entre el 25-30% anual y que impacta en casi todo el territorio
nacional (existen al menos 450 micro-cervecerias en todo el
pais), genera multiples ©puestos de trabajo y dinamiza
notablemente las economias regionales.

La produccidén de cerveza se basa en un
proceso biotecnoldbgico por lo que los productores
continuamente requieren de desarrollo e innovacidén tecnoldgica
en su busqueda por obtener valor agregado, diferenciacidn
productiva, mejoras en la calidad % aumento de la
productividad, entre otros. Estas iniciativas y articulaciones
del sector cientifico-tecnoldgico con los productores
cerveceros son sumamente beneficiosas pero en la actualidad
aun son incipientes y restringidas a ciertas teméticas y a
pocos lugares de nuestro pais. Bariloche se destaca como polo
cientifico-tecnoldgico, % si bien ya tiene fuertes
antecedentes de interaccidén publico-privada, en el sector
cervecero existe aun muchisimo potencial de crecimiento.

El objetivo de este evento es
profundizar dicha interaccidén a través de variadas actividades
como disertaciones orales (de cientificos vy productores),
presentacién de posters y mesas redondas, en las que se
presentaradn casos de transferencia concreta de tecnologia,
andlisis de abordajes publicos a problematicas del sector,
desarrollos aun a escala laboratorio, oportunidades de
innovacién y transferencia, experiencias productivas, etc. De
esta manera, se busca fortalecer e interconectar las
actividades aisladas que hoy se observan en nuestro pais e
impulsar la interaccidén con los productores y funcionarios
puiblicos gubernamentales. Este espacio pretende gque ambos
sectores se potencien y puedan definirse conjuntamente nuevas
alianzas estratégicas publico-privadas como asi también
oportunidades de investigacidén y desarrollo para el sector.

En el marco de las Jornadas, el
Instituto Andino Patagbénico de Tecnologias Bioldgicas vy
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Geoambientales (IPATEC) dictarad cursos de capacitacidén en
aspectos productivos para los cerveceros, con el fin de
brindar herramientas para la mejora de la calidad de 1la
cerveza en el pais. En la actualidad, los cursos del IPATEC vya
han capacitado a mads de 600 productores de todo el pais vy
paises limitrofes, y representan un atractivo extra para
aquellos que vienen de afuera de la regidédn. Finalmente, se
busca generar un espacio abierto a toda la comunidad, donde
ademds de dictar charlas abiertas, se presentardn por primera
vez las cervezas elaboradas <con la levadura patagébénica
(Saccharomyces eubayanus) .

E1l Ipatec es un Plantel
multidisciplinario de investigadores-docentes, profesionales
de apoyo y Dbecarios doctorales y posdoctorales, formados en
Acuicultura, Biologia, Biotecnologia, Biogquimica, Geologia,
Geografia, Microbiologia. Son especializados en Dbiologia
molecular, bioinformatica, ecologia y taxonomia microbiana,
eficiencia energética, genética, geologia ambiental, gendmica,
microbiologia ambiental, forestal y de los alimentos,
produccidén acuicola, riesgos geoldgicos, vulcanologia.

Este evento permitird a su vez

1.Posicionar aun mads a Bariloche como referente en
produccidén y tecnologia cervecera.

2.Propiciar actividades sinérgicas publico-privadas.

.Aportar al turismo de convenciones en temporada baja.

4.Compartir con la comunidad el desarrollo de cervezas con
identidad regional empleando levaduras locales.

w

Paralelamente, desde el sector
cientifico-tecnoldégico como el CONICET vy la Universidad
Nacional del Comahue, a través del Laboratorio de
Microbiologia Aplicada, Biotecnologia vy Bioinformdtica de
Levaduras del INIBIOMA (CONICET - UNComahue), se vienen
realizando varios proyectos de apoyo al sector cervecero: el
desarrollo de levaduras cerveceras nativas, se controla 1la
calidad del lapulo argentino, se hacen anadlisis de
contaminantes en cervezas artesanales y se ha generado el
banco de levaduras cerveceras mas importante de la Argentina,
entre otros proyectos.

El primer encuentro realizado en octubre
de 2015 contd con distintas charlas informativas de
productores, cientificos y funcionarios publicos, y también
con presentaciones de trabajos de investigacidén y mesas
redondas del Encuentro Tecnoldgico (ENTEC) , entre los
distintos actores de la cadena de valor de la cerveza y
cientificos que estudian distintos aspectos del proceso. Fue
una jornada de intensos intercambios de experiencias y aportes
entre los mads de 120 asistentes, provenientes de todo el pais
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desde Jujuy y Misiones hasta Ushuaia, y paises vecinos como
Chile y Uruguay.

Las jornadas contaron con la declaracién
de interés del Concejo Deliberante de la ciudad de San Carlos
de Bariloche (1914-CM-15), y el aval de la Universidad
Nacional del Comahue. Acompafiaron el evento la ANPCyT, el
INTI, la Secretaria de Ciencia, Tecnologia y Desarrollo para
la Produccidén de Rio Negro, Punto PYME (Sec. de Desarrollo
Econémico de 1la Municipalidad de Bariloche), 1la Camara de
Comercio, Industria, Turismo y Produccién de Bariloche, el
Ministerio de Ciencia y Tecnologia de la Nacidén a través de la
ANPCyT y el EMPROTUR. Durante los 3 dias posteriores a las
Jornadas, el grupo de trabajo del Laboratorio de Microbiologia
dictd dos cursos tedbrico-practicos a 130 productores
cerveceros de todo el pais, transmitiendo conocimientos vy
herramientas para la mejora de la calidad de 1las cervezas
artesanales.

De esta manera, Bariloche se esta
posicionando no solo como un excelente lugar para degustar
cervezas artesanales en el circuito conocido como la Ruta de
la Cerveza -conformada por una amplia oferta gastrondmica de
bares, restaurantes y cervecerias-, sino también como un punto
de referencia obligada para capacitarse en la elaboracidédn de
estos productos.

Por ello:
Autora: Arabela Marisa Carrera.

Acompafiante: Leandro Lescano.
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LA LEGISLATURA DE LA PROVINCIA DE RIO NEGRO
DECLARA
Articulo 1°.- De interés politico, cientifico, tecnoldgico vy

cultural las “2° Jornadas Nacionales de Ciencia y Tecnologia
Cervecera”, a realizarse desde el 28 de abril al 1 de mayo del

corriente afio en la ciudad de San Carlos de Bariloche bajo el
lema “Bariloche: Ciencia y Cerveza”.

Articulo 2°.- De forma.



